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https://www.ccomptes.fr/system/files/2020-02/20200225-07-TomeI-services-communaux-restauration-collective.pdf
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https://www.inrs.fr/metiers/sport-associations/accueil-jeunes-enfants.html
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https://parcel-app.org/


Dans la situation « initiale », avec le régime actuel et 5,6% de produits issus de l’agriculture biologique, un repas en 

restauration scolaire en maternelle nécessite 0,043 hectares, en primaire 0,068 hectares et au collège 0,077 hectare, 

d’après la modélisation issue de PARCEL. 

𝐻𝑒𝑐𝑡𝑎𝑟𝑒𝑠 𝑡𝑜𝑡𝑎𝑢𝑥 𝑝𝑜𝑢𝑟 𝑛𝑜𝑢𝑟𝑟𝑖𝑟 𝑢𝑛 𝑚𝑎𝑡𝑒𝑟𝑛𝑒𝑙𝑙𝑒 = 0,041 + 0,048 ∗ % 𝑏𝑖𝑜

𝐻𝑒𝑐𝑡𝑎𝑟𝑒𝑠 𝑡𝑜𝑡𝑎𝑢𝑥 𝑝𝑜𝑢𝑟 𝑛𝑜𝑢𝑟𝑟𝑖𝑟 𝑢𝑛 𝑝𝑟𝑖𝑚𝑎𝑖𝑟𝑒 = 0,064 + 0,076 ∗ % 𝑏𝑖𝑜

𝐻𝑒𝑐𝑡𝑎𝑟𝑒𝑠 𝑡𝑜𝑡𝑎𝑢𝑥 𝑝𝑜𝑢𝑟 𝑛𝑜𝑢𝑟𝑟𝑖𝑟 𝑢𝑛 𝑐𝑜𝑙𝑙è𝑔𝑖𝑒𝑛 = 0,072 + 0,088 ∗ % 𝑏𝑖𝑜
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𝑅𝑀𝑃𝑃 =
(𝐿𝑒 𝑚𝑜𝑛𝑡𝑎𝑛𝑡 𝑅𝑆𝐴 𝑝𝑎𝑟 𝑈𝐶 − 210 𝐸𝑈𝑅) ∗ 𝑁𝑜𝑚𝑏𝑟𝑒 𝑈𝐶 + 61 % 𝑅𝑒𝑣𝑒𝑛𝑢

1 𝑝𝑎𝑟𝑡 𝑝𝑎𝑟 𝑝𝑒𝑟𝑠𝑜𝑛𝑛𝑒 𝑑𝑢 𝑓𝑜𝑦𝑒𝑟
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https://www.adm-64.fr/fileadmin/adm/6_dossiers-thematiques/Enquete_VF_juin2017.pdf
https://www.agencebio.org/wp-content/uploads/2019/11/DP-AGENCE_BIO-2019-V-def.pdf
https://www.agencebio.org/wp-content/uploads/2018/11/Restauration-Collective-Agence-Bio_2018.pdf
https://www.agores.asso.fr/docs/depliant_gt-plastique_bat-2.pdf
https://www.restauration21.fr/files/GUIDE_RESTO_ET_DD_web.pdf
https://medias.amf.asso.fr/upload/files/ENQUE%CC%82TE%202020%20HD%20sans%20Traits%20de%20coupe.pdf
https://medias.amf.asso.fr/upload/files/ENQUE%CC%82TE%202020%20HD%20sans%20Traits%20de%20coupe.pdf
https://www.banquedesterritoires.fr/sites/default/files/2021-09/Exe%20publication%20Transition%20Alimentaire%20V3%20page_0.pdf
https://www.banquedesterritoires.fr/sites/default/files/2021-09/Exe%20publication%20Transition%20Alimentaire%20V3%20page_0.pdf
https://driaaf.ile-de-france.agriculture.gouv.fr/IMG/pdf/Les_enjeux_de_la_restauration_collective_en_milieu_scolaire_cle8682d3.pdf
https://driaaf.ile-de-france.agriculture.gouv.fr/IMG/pdf/Les_enjeux_de_la_restauration_collective_en_milieu_scolaire_cle8682d3.pdf
https://driaaf.ile-de-france.agriculture.gouv.fr/IMG/pdf/Les_enjeux_de_la_restauration_collective_en_milieu_scolaire_cle8682d3.pdf
https://www.ccomptes.fr/system/files/2020-02/20200225-07-TomeI-services-communaux-restauration-collective.pdf
https://www.ccomptes.fr/system/files/2020-02/20200225-07-TomeI-services-communaux-restauration-collective.pdf
https://www.calameo.com/read/003419096b6df548c328e
http://www.fondation-nature-homme.org/sites/default/files/enquete_rc_062019.pdf
http://www.fondation-nature-homme.org/sites/default/files/enquete_rc_062019.pdf
https://infos.isidoor.org/kb/restauration-scolaire-en-gestion-directe-pourquoi-comment/
https://chambres-agriculture.fr/fileadmin/user_upload/National/002_inst-site-chambres/pages/exploitation_agri/outils_realisab_VD.pdf
https://chambres-agriculture.fr/fileadmin/user_upload/National/002_inst-site-chambres/pages/exploitation_agri/outils_realisab_VD.pdf
http://observatoire-restauration-biodurable.fr/sites/default/files/R%C3%89SULTATS%202019%20-%20Observatoire%20national%20de%20la%20restauration%20collective%20bio%20durable.pdf
http://observatoire-restauration-biodurable.fr/sites/default/files/R%C3%89SULTATS%202019%20-%20Observatoire%20national%20de%20la%20restauration%20collective%20bio%20durable.pdf
http://observatoire-restauration-biodurable.fr/sites/default/files/R%C3%89SULTATS%202019%20-%20Observatoire%20national%20de%20la%20restauration%20collective%20bio%20durable.pdf
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